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ANTIPASTI T\ SALATE

€
Vitello Tonnato (V) Meisterhaus
auf Thunfischsugo mit Rucola Salat edle Blattsalate mit Kirschtomaten
und gehobeltem Parmesan 16,00 als Beilage 6,00
o e o e o e o groB 9,00
Carpaccio vom Black Angus Rinderfilet o e
mit Rucola, Zitrone, Olivenol Meisterhaus Spezial
und gehobeltem Parmesan 16,50 edle Blattsalate mit Vitello Tranchen,
s B Parmaschinken, eingelegtem Thunfisch aus eigener
Antipasti Teller ) Herstellung und Peccorino 17,50
mit frisch gegrilltem Gemiise, Vitello Tonnato, e e e e e B~ I
Parmaschinken, luftgetrockneter italienischer (v) Caprese
Salami, Tomate und Biiffelmozzarella 16,50 traditionelle, bunte Tomatensorten,
- Biiffelmozzarella und Balsamico 14,00
auf Wunsch zusétzlich mit marinierten
Meeresfriichten und gebratenen
Garnelen 21,00
Cozze Nere — Muscheln Meisterhaus
mit Tomatensugo und Knoblauch
und Kase iiberbacken 14,50
Gamberi Aglio Olio e Peperoncino
Garnelenpfinnchen mit Knoblauch
und Peperoncino 16,50
(») Bruschetta Meisterhaus Art
mit fr. Tomatenwiirfeln, Basilikum, SUPPEN
Schalotten und Olivenol 14,00 €
(v) Crema di Pomodori

Tomatencremesuppe 5,50

Broccolicremesuppe

mit frischem Lachs 9,00

(V) Minestrone
mit verschiedenen Gemiise der Saison 7,50

UNSER BLATTSALAT
Lollo Bionda, Frisee gelb, Lollo Rosso, Radicchio, Kerbel, Rucola, Babyspinat.

Alle Salate werden mit unserem herzhaften Meistefhaus Dressing mariniert, (weiBer
Balsamico, Olivenol, Senf) wahlweise mit Essig-Ol (Balsamico Classico, Olivenol)




SCHWEIN

€
Saltimbocca (Spring in den Mund)
mit Salbei, Parmaschinken, Weifweinsauce,
Risotto und Gemiise Caponata 24,00
RIND
€

Ochsenbiackchen 24 Std gegart
(Schmackofatz!)

Ochsenbickchen in Rotweinjus mit
Rosmarinkartoffeln und Gemiise Caponata 26,50

Argentinisches Angus

Rinderfilet 200g 42,00
Argentinisches Rodeo

Roastbeef 200g 32,00
dazu Gemiise Caponata und Rosmarinkartoffeln
zur Wahl stehen: hausgemachte Kriuterbutter,
Rotweinjus, Weiiweinsauce oder Senfsauce

€
Lammkarree’ rosa gebraten
mit Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino 33,00

€
Lachs gegrillt an Risotto
auf WeiBweinschaum

mit Meisterhaus Salat 26,50

Gegrillter Lachs mit frischen Krautern
Zitrone, Knoblauch-Krauterol und

Meisterhaus Salat 26,00

Dorade Royal

im Ganzen gegrillt an Meisterhaus Salat 29,50

Sehr geehrte Giste,
liebe Meisterhaus Freunde,

mit Bedacht zuriick zum
Wesentlichen und im
Hinblick auf das Neue,
geht das Meisterhaus den
Weg “Back to the Roots”.
Die Natur beschenkt uns
jedes Jahr aufs Neue mit
tollen Produkten.

Unsere Klassiker wie auch
unsere Empfehlungen, sind
mit zeitgemaBer Methode
zubereitet, um den
natiirlichen Geschmack
hervorzuheben. Mit der
Konzentration auf das /
Wesentliche und einem §'
hohen Anspruch anuns
selbst greifen wir auf \L‘
naturvertriglichen “
Anbauten und artgerecht
aufgezogene Lebensmittel
zuriick.

Wir bitten um Verstiandnis
wenn wir einige Sonder-
wiinsche nicht mehr
erfiillen konnen. £
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AB SOFORT TAGLICH BIS 22:00 UHR FUR SIE GEOFFNET!

MONTAGS & DIENSTAGS: NO PIZZA!



MEHLSPEISEN
€ \}

Tagliatelle »Casarecce — Meisterhaus« %4

mit Pilzen und Rindfleischstreifen in ‘:% 4

einem sahnigen Tomatensugo 17,50 t A
(v) Spaghetti mit Kirschtomaten Q‘i

Rucola und gehobeltem Parmesan 14,50 g 4

Tortellini alla Panna e Prosciutto : ¥ |

mit Sahnesauce und Schinken 14,50

Penne Rabiata

mit Tomaten, Parmaschinken

und Peperoncino 13,50

Lasagne Gialle all "Forno

Hausgemachte, geschichtete Pasta mit Tomaten,

Fleischsauce, Schinken und Kése

— gratiniert 14,00

(v) Spaghetti »Aglio e Olio«
mit Olivenol, Knoblauch und Peperocino 11,00

L’Aragosta alla Meisterhaus

Pasta mit Garnelen in Hummersauce 16,50
Tagliatelle Lachs
mit Babyspinat in Sahnesauce 19,00

(») Frische Ravioli
Spinat-Ricotta-Kise-Fiillung
in Tomaten-Ragout 16,50

(v) Ravioli Barbabietola
mit Rote Bete, Pinienkernen
und frischen Kriutern 16,50

Spaghetti »Speciale« — mit Gambas
Tomaten-Ragout, Basilikum und Knoblauch 22,00

Spaghetti »Frutti di Mare«
mit Tomaten und Meeresfriichten 18,00

Frische Teigrollen — gefiillt
mit Lachs und Blattspinat in Hummersauce

iberbacken 17,50

Pu}po al'.lf Bandnqdeln ‘ %< ==

Aglio e Olio, Peperoncino 22,00 : 2?

DESSERT
€

hausgemachtes Tiramisu 8,50
Tartuffo 7,50
Panna-Cotta

mit Tonkabohne (laktosefrei) 7,50
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PIZZEN

Sehr geehrte Giste, gerne bereiten wir unsere
hervorragenden Steinofen-Pizzen fiir Sie zu.

Jedoch bitten wir um Verstiandnis, falls diese
nicht zeitgleich mit den bestellten Kiichenspei-
sen an Threm Tisch sind.

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce

und Kdse belegt.

€
(¥) Margherita Tomatensauce, Kise 13,50
(V) Napoletaner Knoblauch 14,00
Salami Salami 15,50
Pikante Thunfisch, Zwiebeln 15,50
Rustica Salami, Sardellen 16,00
Romana Kapern, Sardellen 16,00
(V) Funghi Champignons 14,50
Prosciutto Schinken 15,50
Meisterhaus  Schinken, Paprika,
Salami, Oliven 17,50
Mario Champignons, Salami,
Schinken, Thunfisch,
Oliven, Ei 17,50
Quattro Schinken, Oliven,
Stagioni Artischocken, Sardellen,
Champignons 18,50
Capricciosa Champignons, Salami,
Schinken, Ei 17,50
Brasiliana Schinken, Champignons 16,00
Vongole Baby-Muscheln,
Knoblauch 15,50
Scampi Krabben, Knoblauch 17,50
(v) Vesuvio Zwiebeln, Paprika 14,50
Pirata Fleischsauce 15,50
Maurizio Baby-Muscheln,
Krabben 17,50
Frutti di Mare Meeresfriichte 18,00
Marcello Champignons, Salami 15,50
Pippo Spinat, Schinken 15,50

= €
Mista verschiedene Beilagen 17,50
Giovanni Paprika, Thunfisch,
Champignons 16,00
Spezial Thunfisch, Schinken,
Champignons, Salami,
Artischocken 17,50
V) Chef vier verschiedene
Kasesorten 17,00
Torino Schinken, Champignons,
Thunfisch 16,50
Franco Spinat, Krabben,
Knoblauch 18,00
Hawaii Schinken, Ananas 13,80
(V) Vegetaria frisches Gemiise,
Champignons,
Knoblauch 17,50
Lachs Lachs, Lauch 19,50
Scharfe scharfe Salami, Rucola,
Salami gehobelter Parmesan 19,00
Completa Parma-Schinken, Rucola,
gehobelter Parmesan 19,00
(v) Focaccia weil3 Olivenol 8,00
(») Focaccia rot Tomaten, Basilikum 9,00
mit Sardellen 12,50
(») Bruschetta frische Tomatenwiirfel,
Basilikum, Schalotten,
Olivenol 11,50
grofe Portion 14,00
kleine mit Mozzarella, Basilikum

Gourmet-Pizza und Riesen Gambas

19,50

AB SOFORT TAGLICH BIS 22:00 UHR FUR SIE GEOFFNET!
MONTAGS & DIENSTAGS: NO PIZZA!
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WEISS

€
Frizzantino 0,21 6,50
lieblich 0,5115,00
Frascati 0,21 6,50
trocken 0,5115,00
Pinot Grigio 0,21 7,50
trocken 0,5118,00
Regaleali Bianco 0,21 8,00
halbtrocken
Chardonnay 0,21 7,50
trocken
Lugana 0,21 9,90
trocken
Weinschorle 0,21 6,50
trocken

€
Lambrusco 0,21 6,50
lieblich 0,5115,00
Chianti 0,21 6,50
trocken
Primitivo 0,21 7,50
trocken
ROSE 0,21 6,50
trocken 0,5115,00

BIERE VOM FASS

Dortmunder Aktien Pilsener 0,31 3,93
Hovels Bitter Bier 0,31 4,10
Krefelder 0,31 3,90
Alster 0,31 3,90
Radler 0,31 3,90

Alle Biere vom Fass ausser Hovels 0,41 5,00
» Im Biergarten ausschlieflich in 0,4 [ Gldsern!

Allgiuer Biible Weizen 0,51 6,00
Allgiuer Biible Weizen alkoholfrei 0,51 6,00
0,31 3,90

Jever Fun

ITALIENISCHER PROSECCO

€
Bepin de Eto Prosecco
Superiore Millesimato DOCG Glas 7,00
Bepin de Eto Flavé Rosato
Spumante Brut Millesimato Glas 7,00



APERITIFS ALKOHOLFREIES
€ €
SherryPry ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 5 cl 5 50 S Pellegrlno 0,751 9 00
She“"y,Med“}m ,,,,,,,,,,,,,, > cl 5 50 Selters Medium 0,251 3 00
Sherry Cream 5cl 5 50 oder still Flasche 0,751 8,50
Camparl Orange 5cl 700 Pep81 0,21 3,20
Camparl Soda 5cl 700 ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 0’4 1 4 80
Crodino Soda 5cd 5,00 Peps1 light 021 3,20
Aperol Spritz 5c 8,50 041 %80
perolopriiz. 28 erlnda 0,21 3 20
Lillet Wild Berry 5cl 8 50 041 a, 80
Jwp 021 3,20
0,41 4 80
SPIRITUOSEN Spezi 0,31 3,20
€ 0,41 4,80
Wodka Absolut 2cl 3 50
Korn rrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrr 2 c 3 00 » Im Biergarten ausschlieflich in 0,4 | Gldsern!
Malteserkreuz Aquavit 2cl 3 50
Linie Aquavit 2cl 3 50
Jubllalrrhs AgplaVIt rrrrrrrrrrrrrr 2 c 3 50 Schweppes Tonic Water 0,21 3,50
Jacklll)thel S 4 Ci 6 50 Schweppes Bitter Lemon 0,21 3 50
Vecchia Romagna 4c 6 OO """""""""""""""
(italienischer Brandy) Schweppes Grrlger Ale ,,,,,, 0’2 1 3 50
Kraftmalz 0,331 3 90
BITTERE — HALBBITTERE
€ Apfelsaft 3,50
Underb‘e‘rg ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 2 cl 3 00 Orangeh‘saft """ 3 50
Fernet Branca ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 2 cl 3 50 Maracﬁj'ﬁsaf{m 3 50
Jagermelster 2cl 3 50 Klrschéeft """ 3 50
Averna Siciliano 4cl 4 50 Bananehsaft """ 3 50
Ramazzottl 4cl 5 50 Rhabarherszrff 3 50
Safte als Scherle 4 50
VERMOUTH
€
Martini Bianco 5cl 5 00
Mart1n1 Rosso 5¢cl 5 00
Martini Extra Dry 5cl 5 00
DIGESTIFS HEISSE GETRANKE
€ €
Grappa und Obstbrinde 2clab 4,00 Tasse Kaffee 3,00
Fragen Sie nach unserem erlesenen Tasse Espresso 3 00
Grappa- & Obstbrand Sortiment! Tasse Espresso dopplo """""" 3 50
Hausgemachter Limoncello* 4cl 5 50 Tasse C’;‘ppuéémo """"""""" 4 00
Marsala 5cl 5 00 Tasse Latte macchiato 4 50
Sambue‘;‘l ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 2 cl 3 50 Glas Tee mit Zitrone oder Sahne 3 50
Baileys 4cl 5 50



/meisterhaus.unna

FOLGEN SIE UNS
AUF INSTAGRAM:

Symbole:

Vegan
Vegetarisch

HINWEIS ZU MITNAHME-VERPACKUNGEN

Aufgrund der aktuellen Verpackungsverordnung, bitten wir
um Verstandnis dafiir, dass wir fiir jede Verpackung eine
Gebiihr von 0,50 € erheben miissen.

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Service.
Sie wiinschen Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen?
Unser Personal hilft Thnen gerne weiter.

www.meisterhaus.de





